
Always in the mood 
for some good food

Bestel je favoriete MZE 
producten via mze.be 

Kerkstraat 18, 2200 Herentals ∙ 014 70 37 81
www.mze.be ∙   /mzeherentals

Takeaway 
menu

Rode wijn

Harmony (huiswijn)  
Vradiano – Merlot
Regio Evia
Aroma’s van rood en 
zwart fruit en zoete 
kruiden. In de mond, 
veel rood fruit met een 
vleugje vanille, fluwelen 
tannines, fruitige 
afdronk. - 7,5

Apocalypsis  
100% Agiorgitiko
Regio Nemea
Donkere robijnkleur, 
aroma’s van wilde kers, 
aardbei, cassis en zwarte 
peper. Hou je van intense 
smaken, dan is dit jouw 
wijn! - 14,8

Oenodea  
Cabernet Sauvignon, 
Agiorgitiko, Syrah Regio 
Drama 
Klein rood fruit, 
bosvruchten, kruiden, … 
Rijpe tannines, plezante, 
lange afdronk. - 13,4

Chateau Julia  
100% Merlot (BIO)  
Regio Drama
Een absoluut top Merlot! 
Dieprode kleur, rode 
bes, donker fruit, 
kersenconfituur, munt, 
chocolade, beetje ceder, 
… Dit zijn slechts enkele 
van de aroma’s. Lange 
afdronk met hints van 
chocolade. - 25,4

Xinomavro ‘Jeunes 
Vignes’  
100% Xinomavro 
(Biodynamische wijn) 
Regio Naoussa Drama
In de neus kleine rode 
bessen en fijne aardse 
accenten. Karaktervol en 
speels, sappig en fruitig in 
de afdronk. - 13,8

Laura Nobile  
100% Mavrodaphne 
Regio Achaia
Aroma’s van rood fruit 
en kruiden, zwarte bes, 
braambes, kruidnagel, 
… - 24,7

Mavroudi, Wild  
Ferment  
100% Mavroudi. 
Regio Fthiotis
Complexe aroma’s 
van rood en donker 
fruit, pruim, kersen 
en rozijnen. Subtiele 
hints van tabak, vanille, 
chocolade, hout, leder 
en kruiden. - 24,7

Naoussea  
100% Xinomavro
Regio Naoussa
Aroma’s van rood 
fruit met tonen van 
koffie en cacao. Vol 
mondgevoel met een 
goede tanninestructuur, 
rijke body en een elegante 
afdronk. - 16,9

Chateau Julia  
Chardonnay (zonder eik)
Regio Drama
Aroma’s van bloemen, 
citrus en ananas. 
Gebalanceerde zuren. 
- 18,3

Moschato Spinas  
100% Moschato Spinas
Regio Kreta
Lychee, jasmijn meloen, 
wat citrus, maar ook 
florale toetsen. Zachte 
maar intense smaak. - 17,9

Trygias foundi  
100% Xinomavro, 
Blanc de Noir
Regio Naoussa
Een complex boeket van 
rood fruit, witte bloemen, 
honing, noten, koffie, 
chocolade, … In de mond 
vol, rond, elegant en 
evenwichtig, met een 
lange afdronk. - 16,9

Lekker straf

Ouzo Plomari 
Uit Lesvos eiland, 
zacht, zalig! Our all-time 
favorite! (70 cl) - 29,8

Roots Diktamo 
Roots Diktamo is een 
unieke likeur gemaakt 
met zoethout en 
iriswortel, gemengd met 
het wilde kruid Diktamo, 
een zeldzame plant 
afkomstig uit de bergen 
van Kreta. Puur of met ijs 
te genieten, goed voor de 
spijvertering. (70 cl) - 35

Roots Masticha 
Gedistilleerd uit de 
kristallen van de 
mastiekboom. Lekker 
puur en gekoeld of in 
mixdrankjes. (70 cl) - 33,9

Otto's Athens 
Vermouth  
Heel speciale vermouth, 
doordrenkt met 
rozenblaadjes, alsem, 
citrusvruchten, 
olijfbladeren, engelwortel 
en oregano. Geteeld 
onder de zon van Athene. 
Lekker met een schijfje 
sinaas of met tonic. 
(70 cl) - 26,5

Metaxa 7*  
Zeer verfijnde, zachte 
brandy. Gebaseerd 
op wijndistillaten die 
tot wel 7 jaar hebben 
gerijpt. Daarnaast op 
smaak gebracht door de 
distilleermeesters van 
huize Spiros Metaxa. Een 
prachtig goudgekleurde 
brandy met een vol 
karakter, met tonen van 
rozijnen, zoethout en 
kruiden. Een heerlijk 
lange afdronk. Deze 
Metaxa drink je best puur! 
(70 cl) - 43

Witte wijn

Harmony (huiswijn)  
Malagouzia, Chardonnay
Regio Evia 
Aroma’s van citrus en rijp 
geel fruit. In de mond fris, 
vol van smaak, met een 
aangename aciditeit. - 7,5

Oenodea  
Malagouzia, Muscat “uit 
Alexandria”, Sauvignon 
Blanc Regio Drama
Witte bloemen, rijp 
zomers fruit, groene 
paprika. In de mond goed 
gebalanceerd, vol, met 
aangename zuren. Lange 
afdronk. - 12

Amethystos Fumé 
100% Sauvignon Blanc 
Regio Drama
In de neus tonen 
van exotisch fruit, 
cassisbladeren, boter, 
vanille en zoete kruiden. 
- 24

Pine Forest  
100% Assyrtiko – 
toevoeging van hars ! 
Regio Viotia
De geur van pijnboom 
en steenvruchten 
domineren, gevolgd door 
aroma’s van den, mastic 
en lavendel. - 15

Rosé wijn

Filioma (huiswijn)  
100% Merlot, Regio Viotia
Aroma’s van aardbei, 
framboos en kriek 
mengen zich met zachte 
toetsen van rozen. - 7

Kanenas  
Mavroudi – Syrah
Regio Maronia
Aroma's van rood fruit 
en rozenblaadjes, 
marmelade, aardbei 
en zwarte peper. 
Een “stevige” rosé wijn, 
zonder elegantie te 
verliezen. - 11,9

Rosé de Xinomavro  
Xinomavro 100% 
(Biodynamische wijn)
Regio Macedonië
Aroma's en smaken van 
gedroogde / gebakken 
tomaten en olijven, samen 
met bloemen en aardbei. 
Een rosé “out of the 
ordinary”, om ontdekt te 
worden. - 13,8

“ Here’s to great times
 with great people ... ”



Heerlijk met wat
olijfolie of met je
favoriete dips ...

Uit het water

Tsipoura
Dorade Royal (volledige 
vis, +/- 500 gr), zeewater, 
ouzo, venkelzaad, tomaat, 
citroen - 23,8

Garides ladolemono
Black Tiger scampi, 
mosterd, wijn, citroen, 
poeder van gedroogde 
kweepeer - 12,6

Garides saganaki
Black Tiger scampi, 
kruidige tomatensaus
met feta - 12,6

Lavraki
Volledige zeebaars, 
citroen, rozemarijn, 
geinfuseerde 
basilicumolie, 
Griekse bergoregano, 
kerstomaat - 22,9

MZE brood

Een recept uit Christinaʼs 
geboortedorp, vrij van vet-
stoff en en bewaarmiddelen. 
Alleen voor MZE gekneed en 
gevormd door onze warme 
bakker en voor jou telkens 
vers gebakken bij MZE!
- 5,2

Dips

Tzatziki
De ultieme klassieker: 
Griekse yoghurt, 
komkommer, look - 5,4

Melitzanosalata 
Puree van gegrilde 
aubergines, tahini, 
granaatappelpitten - 5,8

Tirokaft eri
Fetadip, tomaat
(licht pikant) - 6

Taramosalata
Mousse van roze viskuit 
- 5,8

Aperohapjes

Huisgemarineerde 
olijven - 3,2

Gezouten ansjovisfi lets
In olie, Griekse kruiden, 
rode ui - 3,6 

Piperakia toursi
(pikante pepertjes) - 2,9

Feta
Olijfolie, bergoregano - 4

Salades

Choriatiki ( )
Tomaat, kerstomaat, 
komkommer, 
verschillende soorten ui, 
olijven, pepertjes, slamix, 
feta, olijfolie, bergoregano 
- 11,7

Drunk salmon
Huisgepekelde zalm in 
ouzo en kruiden, quinoa, 
venkel, radijs, gekonfijte 
ui - 12,6

Dakos ( )
Kretenzisch beschuit, 
verse tomatensalsa, 
lente-ui, rode ui, feta 
crumble, bergoregano
- 12,2

Dolmades 
avgolemono ( )
Met rijst gevulde 
wijnbladeren, 
ei/citroensaus - 7,7

Pantzaria me 
couscous ( )
Gemarineerde rode biet, 
parelcouscous, pittige 
dressing, gekonfi jte 
rode ui, geroosterde 
amandelen - 10,8

Onze gerechten worden 
gemaakt met Stoff els 
tomaten. De beste 
kwaliteit en helemaal 
Belgisch.

Veggie 

Door carnivoren geproefd 
en goedgekeurd.

Gigantes ( )
Reuzebonen, 
tomatensaus, speciale 
kruidenmengeling, feta, 
crumble - 6

Haloumi me tomata
Haloumi, kruiden, 
basilicumolie, 
huisgemaakte 
tomatenconfi tuur, 
geroosterde amandelen, 
zwarte sesam. Een 
topcombo! - 9,8

Patates fournou 
Ovenaardappelen, 
olijfolie, citroen, 
onbehandeld zeezout - 5

Uit de wei

Stifado
Supersappig stoofpotje 
van varkenswangen 
(+/- 200 gr), kruidig 
sausje, gekarameliseerde 
sjalotjes - 13,5

Arni sto fourno
Traag gegaarde 
lamsschenkel
(+/- 400 gr), Griekse 
bergthee, wortel, selder, 
aardappelen (graag 
tijdig bestellen, langere 
bereidingstijd) - 23,8

Mousakas
All-time classic! 
Traditioneel ovengerecht 
met aubergines, 
aardappelen, MZE’s 
speciaal gekruide 
gehaktragout, graviera 
kaas en bechamelsaus. 
Een echte aanrader! - 10,6

Pastitsio
Ovenschotel met Griekse 
macaroni, ragout van 
gehakt, vleugje kaneel, 
bechamelsaus met feta, 
graviera kaas - 8,9

Pancetta
Buikspek van het Duroc 
d’Olives varken (+/- 
150 gr), 24 uur op lage 
temperatuur gegaard, 
pittig sausje - 11,8
De vetbron in het dieet van 
het Duroc dʼOlives varken 
is olijfolie. Deze bevat 
weinig verzadigde vetten 
en veel mono-onverzadigde 
vetzuren. Hierdoor 
krijgt het varkensvet een 
gelijkaardige, veel gezondere 
vetzuursamenstelling. Met 
als resultaat gezonder, sappig 
en heerlijk vlees. De kweker 
zet bovendien sterk in
op dierenwelzijn.

Keft edes me saltsa
Gehaktballetjes 
(+/- 200 gr) met onze 
“secret homemade” 
kruidenmengeling, 
venkelzaad, tomaat, 
kritharaki (Griekse pasta) 
- 10,2

Paidakia
Kruidig gemarineerde 
koteletjes van lamskroon 
(+/-200 gr), licht gegrild, 
fris sausje - 20,4

Vegan mousakas met 
Griekse truff elolie 
Aubergines, aardappelen, 
kruidige tomatensaus, 
truff elolie, bechamelsaus 
- 9,4

Kritharaki 
giouvetsi ( )
Griekse pasta, tomaat, 
feta, graviera kaas - 5,4

Pilafi  me tsipouro ( )
Greek Style ʻrisotto’, 
pijnboompitten, Tsipouro 
(Griekse grappa), tomaat, 
dragon, graviera kaas - 5,3

Manitaria stifado ( )
Kastanjechampignons, ui,
look, tomaat, Griekse 
yoghurt, boukovo-olie 
(lichtjes pikant) - 7,2

 = vegan   ( ) = kan vegan

Bekijk via mze.be
onze suggesties

Tip!

Make my day!
Smeuïge chocoladecake 
met ganache van 
donkere chocolade 
(lactose- en glutenvrij!) 
- 7,2 

Dakos “with a twist”
Crumble op basis van 
Kretenzisch beschuit 
(dakos), cheesecake 
met Griekse yoghurt en 
citroen, kruidige home-
made confi tuur van 
tomaat, munt - 7,7

Baklavas
Filodeeg, Griekse 
honingsiroop, 
geroosterde 
walnoten - 7,2

Must try!

Dessert
Kormos
Klassieker uit 
Christina’s 
geboortestreek! 
Griekse boterkoekjes, 
boter, cacao, donkere 
chocolade 70%, 
vleugje Cointreau, 
chocoladesaus, 
knapperige 
crumble - 6,3

Giaourti me meli
Romige Griekse 
yoghurt, Griekse 
honing, geroosterde 
walnoten - 7

Huisgemaakte 
Griekse cake
Sappige cake met 
sinaas, rozijnen
en noten. - 7 ( )

Retsina

Retsina Malamatina
Regio Thessaloniki
Droge witgele Retsina 
wijn. Deze typisch 
Griekse harswijn komt uit 
de streek Thessaloniki/
Macedonia. (50cl) - 5

Retsina Kechribari
Regio Thessaloniki
Droge witte Retsina 
wijn. Aroma's van peer, 
groene appel en meloen, 
met tonen van limoen, 
mastic van Chios en vers 
pijnboomhars. Intens 
aromatisch met een goede 
balans. (50 cl) - 6

Dessert
wij nen

Samos Grand Cru 
100% Muscat Blanc 
Petit Grain
Klassieke natuurlijke 
zoete wijn. Aroma’s van 
bloemen, abrikozenjam, 
rozijnen en zomerse 
vruchten. Zacht, vol, 
met een rozijnensmaak. 
Serveren op een temp. 
van 8-10°C. (75  cl) - 14,9

Samos Anthemis 
100% Muscat Blanc 
Petit Grain
Aroma’s van gedroogd 
fruit, honing, boter, cacao 
en chocolade. Zacht en in 
balans. (50 cl) - 17,2

Mavrodaphne Cellar 
100% Mavrodaphne
Complexe aroma’s van 
rozijnen en gedroogde 
vijg, hinten van koffi  e en 
vanille. Een volle, soepele 
en goed gestructureerde 
wijn, met een mooie, 
lange afdronk. Serveer 
rond de 10°C. (50 cl) - 8,2 

“ I’ll drink 
 to that ”


