MZE

FINE CASUAL —_
DINING =

“ Because people
who share are

happy people”



Cocktail time!

ReloxX (met alcohol)

Rosemary’s Kiss

Signed by MZE: bourbon,
rozemarijn, pompelmoes,
bitters - 12

Naughty Rita

Signed by MZE: tequila, Cointreau,
limoensap, Himalaya zout, rokerige
mezcal. Margarita twisted by MZE
-13

Taste of an Island

Signed by MZE: mastichalikeur uit
Chios, rose lemonade, Peychaud
bitters, rozemarijn - 13

Aperitieven

Otto’s Athens Vermouth (rood)
Topproduct op basis van Griekse
wijn en kruiden. De naam verwijst
naar Koning Otto, die in 1850 de
opdracht gaf om de eerste Griekse
vermouth te produceren - 9

Ouzo Plomari

Bekroonde ouzo naar origineel
recept uit 1894. MZE’s favoriet! - 7,2
Ouzo Makedonikos - 6,2
Karanika Brut glas - 8

Droge Sherry - 5,5

Martini Bianco - 5,5

Campari on the rocks - 6,5

Longdrinks

Cuba libre
Brugal Afiejo rum,
coca-cola, limoen - 10

Fidel Castro
Brugal Afiejo rum,
ginger ale, limoen - 11,5

Screwdriver

—— DRINKS ——

Lazy Red Cheeks
Framboos, vodka, violet,
limoen - 12

Bloody Mary
Vodka, pittig gekruid tomatensap.
Voor echte helden! - 13,5

Caipirinha
Cachaga, limoen, suiker - 11

Graced Negroni

Signed by MZE: met de fantastische
Griekse Otto’s Vermouth, Grace gin
en uiteraard Campari. Need we say
more? - 12,5

Dark ‘n Stormy
Rum Brugal Afiejo, spiced rum,
Ginger Beer, limoen, falernum - 13

Wijn en bubbels

Ontdek al onze wijnen achteraan deze
menukaart. Voor suggestiewijnen per
glas: zie vooraan.

Bubbels

Karanika Brut
(Xinomavro/Assyrtiko)
Méthode traditionelle van het
Griekse wijnhuis Karanika. Top!
Glas 8-Fles 37,5

Huiswijn

Huiswijn wit/rosé/rood
Glas 5+0,251 7,8+0,51 16+ fles 23,5

Retsina Malamatina
(uitgesproken harssmaak)
Glas 4,3+Fles 14,5

Retsina Kechribari
(mildere harssmaak)
Glas 4,5+Fles 15,5

?’\Cohojb
.

Detox (0% alcohol, but all the fun)

Passion On The Rocks
Framboos, siroop, soda,
citroen, munt - 8

Little Rose

Homemade rozemarijnsiroop,
Fentimans rose lemonade,
soda - 7,5

Ginger Mojito
Gember, munt, kandijsuiker,
Ginger Ale, Ginger Beer - 10,5

Virgin Mary
Pittig gekruid tomatensap.
Voor echte helden! - 8

Devil’s Kiss
Gember, pompelmoes,
boukovosiroop, ... Duivels lekker! - 9

Bier

Cristal - 2,8

Viswijf blond
7,5% vol, 0,331 - 4,6

Westmalle tripel
9,5% vol, 0,331 - 4,5

Westmalle trappist
7% vol, 0,331 - 4,5

Duvel

8,5% vol - 4,5
Baskwadder blond
7% vol, 0,331 - 4,8

Baskwadder tripel | Lekker
7,8% vol, 0,331 - 4,8 & lokaal

Hopschepper
7% vol, 0,331 - 4,8

Mythos
5% vol, 0,331 - 4,3

“I'lldrink

@ Kijk achteraan in deze menukaart

voor warme dranken, likeur, sterke
dranken, dessertwijn en digestieven.

Absolut vodka met biosap - 10

to that”

Campari Orange / Soda
Campari met biosap / echt sodawater
-9,5



—— DRINKS ——

Gin en Tonic

—_ gor da“o Aanf%)

Copperhead Gibson Edition % Grace *  Bombay Blue Sapphire
Geinspireerd op de Gibson Martini, & Vermaarde en veelvuldig bekroonde Kwalitatieve, gebalanceerde
met kruiden traditioneel gebruikt bij gin uit Evia, Griekenland. Met onder London Dry Gin - 11,5

het pekelen. Speciaal? Yes. Lekker? andere jeneverbes, zeevenkel, mirte

Uiteraard! - 14,9 en mastiek - 13,5 Kyro Napue

Citrus, fris, kruidig - 13,5

Tanqueray Rangpur
Met rangpur-limoen. Toetsen
van limoenzeste en mandarijn.

MZEQS faV()lll'iteS Geserveerd met Fentimans rose

lemonade - 12,5

Water Taste of an Island ?{/Ior.l;(.eyk“ i .
No kidding. Maakt het lichaam Signed by MZE: mastichalikeur uit rll)l 11 '8 rag tlg’ mlc;ogl
vergevingsgezind ... ;-) Chios, rose lemonade, Peychaud gebalanceerd, top - 1%

bitters, rozemarijn - 13 Nordes

Mediterraans kruidig. Speels met
toetsen van wit fruit - 12,5

Ouzo Plomari
Bekroonde ouzo naar origineel  Een knabbeltje bij het aperitief,

recept uit 1894 - 7,2 want ook dat maakt het lichaam
vergevingsgezind! Copperhead
Naughty Rita Koriander, engelwortel, kardemom,
Tequila, Cointreau, limoensap, Feta maar vooral sinaas - 14,9
himalaya zout, rokerige mezcal. Oliifolie. bereoreganc - 4.5 )
Margarita twisted by MZE - 13 ) » DErgoreg ¢ Hendrickx
Gekenmerkt door rozen
Little Rose (alcoholvrij) Huisgemarineerde olijven - 3,5 en komkommer - 13
Hom‘emade rozemarijnsiroop, o Drunken Horse gin
Fentimans rose lemonade, Gezquteq ans_|0v1§filets Antwerpse gin, geeft zn smaak in
soda - 7,5 Lis Ohe{ Griekse kruiden, 3 stapjes vrij: citrus, aardse noten,
rode ui - 4 citrus-achtige peper. Heerlijk! - 14
Otto’s Athens ) ) )
Vermouth (rood) Plperakla toursi
Crafted in Athens, enjoyed (pikante pepertjes) - 3,2 Onze gins worden
anywhere. Smaakvol, beheerst, . . geserveerd met perfect
gebalanceerd - 9 Haloumi stukjes serve Fentimans tonic,
gebakken - 6,5 met uitzondering van
Mavrodaphne Tanqueray Rangpur,

die we matchen met
rose lemonade.

Rode ‘Porto’ uit Griekenland - 5

Frisdrank Biosappen ¢
Water plat/bruis Lipton Ice tea - 2,9 Onze 100% biosappen worden lokaal
0,2512,7+0,51 5+ Liter 9,9 geproduceerd. De maker gebruikt hiervoor
Fentimans tonic - 3,8 20 veel mogelijk lokaal fruit.
Soda- 3,3
Thomas Henry Ginger Beer - 3,8 Appel - 3,1

Cola/cola zero - 2,8
Thomas Henry Ginger Ale - 3,8 Sinaas - 3,1
Fanta-2,8
Roze pompelmoes - 3,8
Sprite - 2,8



Salades

Choriatiki ()

Tomaat, kerstomaat, komkommer,
verschillende soorten ui, olijven,
pepertjes, slamix, feta, olijfolie,
bergoregano - 13

Drunk salmon
Huisgepekelde zalm in ouzo en
kruiden, quinoa, venkel, radijs,
gekonfijte ui - 14

Dakos ({))

Kretenzisch beschuit, verse
tomatensalsa, lente-ui, rode ui,
feta crumble, bergoregano - 13,5

Aperohapjes

Huisgemarineerde olijven - 3,5

Gezouten ansjovisfilets
In olie, Griekse kruiden, rode ui - 4

Piperakia toursi
(pikante pepertjes) - 3,2

Haloumi stukjes gebakken - 6,5

Feta
Olijfolie, bergoregano - 4,5

Veggie

Door carnivoren geproefd en goedgekeurd.

Gigantes ( @ )

Reuzebonen, tomatensaus,
speciale kruidenmengeling,
feta, crumble - 7

Haloumi me tomata

Gegrilde haloumi, zuurdesembrood,
huisgemaakte tomatenconfituur,
basilicum, geroosterde amandelen,
zwarte sesam. Een topcombo! - 11,5

——— FOOD —

Dolmades avgolemono ( @ )
Met rijst gevulde wijnbladeren,
ei/citroensaus - 8,5

Pantzaria me couscous ( @ )
Gemarineerde rode biet,
parelcouscous, pittige dressing,
gekonfijte rode ui, geroosterde
amandelen - 12

Ongze gerechten worden
gemaakt met Stoffels
tomaten. Deze hebben
de beste kwaliteit en zijn
helemaal Belgisch.

MZE brood ®

Een recept uit Christina’s geboortedorp,
vrij van vetstoffen en bewaarmiddelen.
Alleen voor MZE gekneed en gevormd
door onze warme bakker en voor jou
telkens vers gebakken bij MZE!

- klein 2,9 « groot 5,8

“ Apéro is always
agood idea”

Patates fournou ()
Ovenaardappelen, olijfolie, citroen,
onbehandeld zeezout - 5,8

Vegan mousakas met

Griekse truffelolie ()
Aubergines, aardappelen,
kruidige tomatensaus, truffelolie,
bechamelsaus - 11

Kritharaki giouvetsi ({))
Griekse pasta, tomaat, feta,
graviera kaas - 6,3

@ Allergeneninfo beschikbaar bij de bediening.

De samenstelling van gerechten kan veranderen.

Uit het water

Tsipoura

Dorade Royal (volledige vis,

+/- 500 gr), zeewater, ouzo,
venkelzaad, tomaat, citroen - 28

Garides ladolemono

Black Tiger scampi, mosterd,

wijn, citroen, poeder van gedroogde
kweepeer - 14,8

Garides saganaki
Black Tiger scampi, kruidige
tomatensaus met feta - 14,8

Lavraki

Volledige zeebaars, citroen,
rozemarijn, geinfuseerde
basilicumolie, Griekse bergoregano,
kerstomaat - 26,9

Dips

Tzatziki
De ultieme klassieker: Griekse
yoghurt, komkommer, look - 6

Melitzanosalata ()
Puree van gegrilde aubergines,
tahini, granaatappelpitten - 6,5

Tirokafteri
Fetadip, tomaat (licht pikant) - 6,9

Taramosalata
Mousse van roze viskuit - 6,5

Pilafi me tsipouro ({))

Greek Style ‘risotto’, pijnboompitten,
Tsipouro (Griekse grappa), tomaat,
dragon, graviera kaas - 6,2

Manitaria stifado ( @ )
Kastanjechampignons, ui,

look, tomaat, Griekse yoghurt,
boukovo-olie (lichtjes pikant) - 8,5

@ =vegan ( @ ) = kan vegan

Bij alle gerechten met vis of vlees wordt dit
vermeld. Alle andere gerechten zijn veggie.



Uit de wei

Stifado

Supersappig stoofpotje van
varkenswangen (+/- 200 gr),
kruidig sausje, gekarameliseerde
sjalotjes - 15,9

Arni sto fourno

Traag gegaarde lamsschenkel

(+/- 400 gr), Griekse bergthee, wortel,
selder, aardappelen (graag tijdig
bestellen, langere bereidingstijd)
-28

Mousakas

All-time classic! Traditioneel
ovengerecht met aubergines,
aardappelen, MZE’s speciaal
gekruide gehaktragout, graviera
kaas en bechamelsaus. Een echte
aanrader! - 12,5

Pantzaria me couscous ( ()
Gemarineerde rode biet,

parelcouscous, pittige dressing,
gekonfijte rode ui, geroosterde

amandelen - 12

Tzatziki (kan ook vegan! - 6,6)
De ultieme klassieker: Griekse

yoghurt, komkommer, look - 6

Drunk salmon
Huisgepekelde zalm in ouzo
en kruiden, quinoa, venkel,
radijs, gekonfijte ui - 14

——— FOOD —

Pancetta

Buikspek van het Duroc d’Olives
varken (+/- 150 gr), 24 uur op lage
temperatuur gegaard, pittig

sausje - 13,9

De vetbron in het dieet van het Duroc
d’Olives varken is olijfolie. Deze bevat
weinig verzadigde vetten en veel mono-
onverzadigde vetzuren. Hierdoor krijgt
het varkensvet een gelijkaardige, veel
gezondere vetzuursamenstelling. Met
als resultaat gezonder, sappig en heerlijk
vlees. De kweker zet bovendien sterk in
op dierenwelzijn.

Pastitsio

Ovenschotel met Griekse macaroni,
ragout van gehakt, vleugje kaneel,
bechamelsaus met feta, graviera
kaas - 10,5

Chef’s favourites

Tsipoura

Dorade Royal (volledige vis,

+/- 500 gr), Zzeewater, ouzo,
venkelzaad, tomaat, citroen - 28

Haloumi me tomata

Gegrilde haloumi,
zuurdesembrood, huisgemaakte
tomatenconfituur, basilicum,
geroosterde amandelen, zwarte
sesam. Een topcombo! - 11,5

Je kan niet kiezen?

Keftedes me saltsa
Gehaktballetjes (+/- 200 gr)

met onze “secret homemade”
kruidenmengeling, venkelzaad,
tomaat, kritharaki (Griekse pasta)
-12

Paidakia

Kruidig gemarineerde koteletjes van

lamskroon (+/-200 gr), licht gegrild,
fris sausje - 24

Stifado

Supersappig stoofpotje

van varkenswangen

(+/- 200 gr), kruidig sausje,
gekarameliseerde sjalotjes - 15,9

Pancetta

Buikspek van het Duroc d’Olives
varken (+/- 150 gr), 24 u. op

lage temperatuur gegaard,
pittig sausje - 13,9

Laat ons kiezen in jouw plaats. We zullen je aangenaam

verrassen en garanderen je het beste van MZE.



—— CHEERS ——

Griekse spirits en likeuren ®

Spirits

Metaxa

Griekse gearomatiseerde brandy
57, 5jaar gerijpt, kruidig

en robuust - 6

7", 7 jaar gerijpt, zacht

en elegant - 8

Ouzo Plomari
(zacht van smaak, top!) - 7,2

Ouzo Makedonikos - 6,2

Whiskey/bourbon

Glenmorangie the Quinta
Ruban Port Cask Finish
Zoetig, sappig - 12,5

Glenmorangie Nectar D’Or
Sauterne finish
Zacht, zalig - 13

Talisker 10 Classic peated
Een vaste waarde - 11

Jameson
Old time classic - 7,5

Tsipouro Methexis

(Griekse eau de vie) van topwijnmaker
Costa Lazaridi. Het Oudgriekse
‘methexis’ betekent ‘deelhebben aan iets’,
‘participeren’. Kortom, samen genieten
van een glaasje en vaststellen dat het
leven goed is ...

Keuze uit:

Methexis Cabernet
Sauvignon - 7

Methexis Chardonnay - 7

Methexis Muscat - 7

The Balvenie 12 y/o doublewood
Gerijpt op Amerikaanse en
sherryvaten - 13

Bulleit Rye
Aards, unique, zeker het
ontdekken waard! - 9

Bulleit Bourbon

Straight bourbon whiskey
uit Kentucky met een hoog
roggegehalte - 8,5

Versterkie wijn en dessertwijn

Otto’s Athens Vermouth (rood) - 9

Mavrodaphne
Rode ‘Porto’ uit Griekenland - 5

Mavrodaphne Cellar
5jaar gerijpt op eiken vaten - 6,6

Samos “Anthemis”

Top dessertwijn uit Samos!
Koperkleur, aroma’s van rozijnen,
gedroogd fruit, honing, ... - 8,5

Muscat uit Limnos - 5

“ Here’s to great times
with great people ...~

Griekse likeur

Het Griekse ROOTS maakt ambachtelijke
likeuren op basis van eeuwenoude
recepten, met natuurlijke, heilzame
kruiden en ingrediénten:

ROOTS Mastica

Likeur (Chios) met frisse
dennensmaak - 7,5
VerQ%
ROOTS Diktamo @
Kruidenlikeur, digestief - 7,5

Daod™

Rum

Brugal Afiejo 5 Afios - 6,5

Don Papa - 9,5

Likeur

Amaretto Lazzaroni

Deze Amaretto wordt als enige nog
op authentieke wijze gemaakt door
het infuseren met versgebakken
Amaretti koekjes - 6,8

Baileys - 6

Cointreau - 7

Koude koffie

Frappe

Tot schuim geklopte
oploskoffie met suiker en
melk. De ultieme verfrissing.
Normaal - 4

Met bol ijs - 5,5

Met Baileys - 6,5

MZE (met ijs en Baileys) - 8



Muyg
s
&

Make my day!

Smeuige chocoladecake met
ganache van donkere chocolade
(lactose- en glutenvrij!) - 8

Dakos “with a twist”

Crumble op basis van
Kretenzisch beschuit (dakos),
cheesecake met Griekse yoghurt
en citroen, kruidige home-made
confituur van tomaat, munt - 8,5

Baklavas

Filodeeg, Griekse honingsiroop,

geroosterde walnoten - 8

Met een bolletje ijs - 10

Warme dranken

Koffie

Koffie - 2,8
(Gewoon of deca)

Espresso - 2,8

Dubbele Espresso - 3,4
Ristretto - 2,8
Cappuccino - 3,5

Koffie met slagroom - 3,5
Latte - 3,6

Griekse koffie
(zwart/zoet/half zoet) - 3

MZE koffie (Metaxa) - 8,5
Irish koffie (Whiskey) - 8,5

Italiaanse koffie (Amaretto) - 8,5

Verse muntthee

Indien voorradig - 3,5

—— SWEETS ——

Dessert

Kormos

Klassieker uit Christina’s
geboortestreek! Griekse
boterkoekjes, boter, cacao,
donkere chocolade 70%, vleugje
Cointreau, chocoladesaus,
knapperige crumble - 7

Pagoto
Vanille roomijs, Grieks opgelegd
fruit, geroosterde walnoten - 8

Giaourti me meli

Romige Griekse yoghurt,
Griekse honing, geroosterde
walnoten - 7

Griekse thee
Krokos Kozanis

Biologische thee met rode saffraan
uit Griekenland. TOPkwaliteit,
boordevol antioxidanten en kruiden
uit de Griekse natuur.

Premium blends
van Caf¢ Couture

Met biologisch afbreekbare builtjes.
Keuze uit:

Chai Love

Kruidige thee befaamd voor

z'n positieve effecten op lichaam
en geest - 3,2

Chill Chamomile
Kamillethee met valeriaan,
munt, appel en framboos - 3,2

Sexy Pomegranate
Granaatappelthee met bosbes,
korenbloem, bloesems, appel,
vlierbes en hibiscus - 3,2

Kinderijsje
Roomijs (2 bolletjes),
chocoladesaus, koekje - 5

Huisgemaakte Griekse cake
Sappige cake met sinaas,
rozijnen en noten. Lauw
geserveerd, met een bolletje ijs
-9,5

Kan ook vegan ()

“ Sweets make everything better ”

Keuze uit:
Munt - 3,2
Salie - 3,2

Honing - 3,2

Kaneel - 3,2

Ginger Freshness
Kruideninfusie met citroengras,
gember en twee soorten munt - 3,2

Green Joongjak+

Een zeldzame unieke thee uit Jeju,
een klein eiland in het zuiden van
Korea. Geroosterde groene thee,
gemaakt op traditionele Koreaanse
wijze - 3,2

English Breakfast:

Mengeling van zorgvuldig geselecteer-
de theeblaadjes uit Assam en Sumatra
-3,2





